CANTINA
URBANA

MILANO

TAGLIERI CICCHETTI

Il Cantiniere 25

Selezione di salumi e formaggi
artigianali con confettura di fichi e
frutta fresca

Disponibili fino ad esaurimento
2.5 a cicchetto

Baccala mantecato con zest di
limone e pepe
Il Gran Milan 55
Selezione large di salumi e formaggi
artigianali, crema al radicchio e una
selezione di cicchetti

Burro e acciughe

Formaggio alle erbe,

Tris di formaggi 15 salmone, aneto

e Pecorino di Pienza semi stagionato,
; pecorino di Pienza stagionato in
barrique e toma alle erbe con : ; Pate di pomodori secchi,
confettura della Cantina olive taggiasche

Focaccia calda 2.5

Zola al cucchiaio, noci
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INSALATE ’

Carpaccio di bresaola, scaglie di
grana, mandorle, rucola 12.5

FOCACCIA FARCITA

Crudo di Parma, stracciatella,
misticanza, pomodoro fresco,
basilico 10

Misticanza, pomodoro fresco,
basilico, olive taggiasche,
stracciatella, rucola, mix di semi 10

Speck, Gorgonzola dolce, crema di
arachidi, pomodoro fresco 9.5

Mortadella, stracchino, misticanza 8.5 Misticanza, salmone affumicato,
verdure agro marinate, caprino,
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Bresaola, caprino, crema di dressing all’aneto 5

radicchio, olio al limone 12.5
Misticanza, pecorino, noci, pere,

melanzane grigliate, pomodori
secchi, glassa al balsamico 10.5

_ Porchetta, senape, crema piccante,
' ' rucola 10.5

Coppa piacentina, pecorino
stagionato, melanzane grigliate,
misticanza 11

Hummus di ceci, verdure agro
marinate 9

Melanzane e zucchine grigliate,
cremoso al taleggio, rucola,
pomodoro fresco 9

Tartare di manzo, maionese alle
acciughe, fiori di cappero, cipolla
agrodolce 12

CROS

Pane artigianale con lievito madre

Datterini rossi e gialli, stracciatella e basilico fresco 8.5

Stracciatella e friarielli 9

Taleggio, pancetta “La Giovanna”, pera, balsamico 10



CANTINA
URBANA

MILANO

DRINKS E DIGESTIVI

Spritz Aperol o Fusetti 8

Negroni 10

Sbagliato Urbano (Bitter Fusetti,

Vermouth, El Mos Bio) 10

Americano 10

Gin Tonic 12

Birra 5

Amaro di Cantina Urbana “Asso
di Erbe” (ricetta artigianale con
18 erbe del Lago Maggiore) 5

Vermouth rosso 5

Grappa bianca 5

Grappa barrique 7

CAFFETTERIA

Caffe 1.5

Acqua 2

Bibite 5
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Coperto 1.5




