
CANTINA URBANA MILANO ®



Con la linea di vini Cantina Urbana 
produciamo l’eccellenza. Creiamo vini 
artigianali e di qualità, selezionando le 
migliori uve direttamente in vigna e in tutto il 
territorio italiano, con particolare attenzione 
alla zona vitivinicola dell’Oltrepò Pavese e 
della Lombardia. 
Facciamo il vino in città lavorando la materia 
prima il meno possibile, per creare vini 
espressivi, puliti, sostenibili e accessibili.

Con la linea di vini ManiNude ricerchiamo 
l’eccellenza. Lavoriamo a 4 mani con una rete 
di viticoltori e operatori del settore per 
portare in città i migliori vini prodotti 
sull’intero territorio italiano e non solo, 
vogliamo raccontarvi storie di qualità e 
artigianalità, di lavoro duro, fatto spesso a 
mani nude. 
Una linea creata nel rispetto della filiera 
produttiva, composta da un network di piccoli 
produttori animati dalla stessa passione per 
il vino.

URBAN WINERY MILANO

LOMBARDIA
Blanc de Blancs
Milano Bianco
Naviglio Bianco
Milano Rosso
Naviglio Rosso
Milano Rosa

Derthona
Enne Langhe DOP 2024
Dolce Urbano

PIEMONTE

El Mos Bianco
El Mos Rosé
Pinot Grigio DOP 2025
Valpolicella DOP 2024
Valpolicella Superiore Ripasso DOP
Amarone della Valpolicella DOCG 2021

VENETO

Ancestrale
Ancestrale Rosa

EMILIA-ROMAGNA

Dell’Isola
TOSCANA

Il Ví
MARCHE

Ringhio Orange
ABRUZZO

Tranatt Bianco
Tranatt Rosso

PUGLIA

Vulk’Kaniko Bianco
Vulk’kaniko Rosso

SICILIA



Blend di uve bianche da agricoltura biologica. 
Bollicine cremose, leggere e morbide. 
Pensato per ogni occasione. Low Alcohol.

EL MOS BIANCO
10% vol.BLEND CONEGLIANO (TV)

€6 €24

Archer è un racconto di ricerca, precisione e istinto. 
Michele Rimpici attraversa i territori francesi per una 
selezione che renda ogni bottiglia un’esperienza autentica.

CHAMPAGNE 
ARCHER BRUT
12,5% vol.
PINOT MEUNIER 65% CHARDONNAY 30% PINOT NOIR 5%

CROUTTES SUR MARNE

€9 €49

CHAMPAGNE ARCHER 
BLANC DE NOIRS

12,5% vol.100% PINOT NOIR LES RICEYS

€59

CONEGLIANO (TV)

Blend di uve bianche e rosse da agricoltura 
biologica. Bollicine cremose con note di ribes 
e uva spina. Low Alcohol.

EL MOS ROSÈ
10% vol.BLEND

€6 €24

ALSENO (PC)

Orange wine rifermentato naturalmente in bottiglia con 
metodo ancestrale: i lieviti all'interno conferiscono un 
gusto più intenso e la Malvasia effettua una macerazione 
di 5 giorni sulle bucce. Vino di facile beva con sentori di 
pompelmo, frutta secca e candita, senza solfiti aggiunti.

ANCESTRALE
12% vol.MALVASIA

€6 €27

ALSENO (PC)

Rosato secco da uve Barbera che nasce da una seconda 
fermentazione in bottiglia secondo l'antico metodo 
ancestrale, senza sboccatura. Al naso è decisamente 
fruttato, con note di fragola e frutti di bosco. In bocca è 
fresco e tonificante, senza solfiti aggiunti.

ANCESTRALE ROSA
12% vol.BARBERA

€6 €27

OLTREPÒ (PV)

Metodo Classico millesimato. Bolla finissima, al naso è 
aromatico con note di frutta fresca e crosta di pane. 
Gusto avvolgente ed equilibrato.

BLANC DE BLANCS 
METODO CLASSICO

12% vol.CHARDONNAY

€8 €35

 COMING SOON 

 COMING SOON 

 COMING SOON 



Bianco fresco e minerale con note aromatiche 
e finale agrumato.

MILANO BIANCO
12,5% vol.CHARDONNAY E ZIBIBBO LOMBARDIA

€6 €24

€7,5 €30

Morbido e fragrante, affinato in botti di legno. 
Al palato è strutturato, agrumato e fresco, con un 
finale persistente.

NAVIGLIO BIANCO
13% vol.CHARDONNAY LOMBARDIA

€6,5 €27

Vino strutturato, ampio e fresco. Sentori di pesca, mela 
acacia, mimosa e spiccata mineralità.

TRANATT BIANCO
12,5% vol.VERDECA SALENTO

Dalle vigne più alte di Monleale in provincia di 
Alessandria, la nostra interpretazione di Timorasso. 
Fermentazione e affinamento in legno sulle fecce fini. Un 
bianco di struttura ma dall'acidità spiccata con note di 
salvia, albicocca e zafferano.

DERTHONA 
14% vol.TIMORASSO NOVI LIGURE/TORTONA

€8 €36

“Bei manco bei un bianco”. Dal Veneto un bianco fresco e 
leggero. Pulito e senza fronzoli con note di frutta bianca e 
biancospino. 

PINOT GRIGIO DOP 2025
12% vol.PINOT GRIGIO VENETO

€6 €26

100% Ansonica dell'Isola d'Elba vinificato in acciaio a contatto 
con fecce fini. Sapido ben strutturato, con interessante 
complessità gusto-olfattiva.

DELL’ISOLA
13% vol. PORTOFERRAIO (LI)ANSONICA

€7 €33

€7,5 €30

Il Verdicchio è un vitigno a bacca bianca coltivato quasi 
esclusivamente nelle marche. Le principali zone di coltivazione 
sono quella dei castelli di Jesi, in provincia di Ancona, e quella 
di Matelica, in provincia di Macerata, dove si producono gli 
omonimi vini DOC e DOCG. Il Verdicchio di Matelica tende a 
essere più dorato rispetto a quello di Jesi da un punto di vista 
olfattivo. Ha un profilo secco, fresco e sapido.

IL VÍ
13% vol. MATELICA100% VERDICCHIO

Uve provenienti da vecchi vigneti situati sul versante 
settentrionale del vulcano Etna, tra i 600 e i 1000 metri, 
nel villaggio di Randazzo. Vinificato in acciaio, complesso 
e minerale.

VULK’KANIKO BIANCO
ETNA BIANCO DOC

12,5% vol.CARRICANTE RANDAZZO/ETNA

€8 €38

MONTEPULCIANO E PINOT NERO LOMBARDIA

Un rosato dallo stile leggero e fresco, vinificato in acciaio con 
una breve macerazione sulle bucce. Al palato ha un gusto 
morbido e fruttato che ricorda la fragola e i frutti rossi.

MILANO ROSA
11% vol.

€6 €24



Dalla collaborazione con la famiglia Bennati in Valpolicella, 
nasce il nostro Ripasso. Un vino intenso, corposo e 
avvolgente. Un vino ripassato sulle vinacce fresche come da 
tradizione veneta. “Ostrogoti, Visigoti, Mesi-goti”.

VALPOLICELLA SUPERIORE
RIPASSO DOP

14% vol.CORVINA/RONDINELLA ILLASI (VR)

€7,5 €33

Uve provenienti da vecchi vigneti situati sul versante 
settentrionale del vulcano Etna, nel villaggio di Randazzo. 
Vinificato in acciaio e affinato in grandi botti. 
Complesso e strutturato.

13,5% vol. RANDAZZO/ETNA
NERELLO MASCALESE

€8 €38

VULK’KANIKO ROSSO
ETNA ROSSO DOC

Nato dalla collaborazione con la famiglia Bennati in 
Valpolicella, l'uva vendemmiata viene messa in appositi locali 
i fruttai ad appassire fino a Gennaio. Quindi l'uva appassita 
viene pigiata e messa a fermentare, poi il vino messo ad 
affinare in botti grandi e in barrique. “Scarpa Larga e Goto 
Pien”.

AMARONE DELLA 
VALPOLICELLA DOCG 2021
15% vol. ILLASI (VR)
CORVINA/RONDINELLA/MOLINARA

€9 €39

Un rosso dalle zone delle langhe come lo pensiamo noi: 
fresco, sapido con tannini morbidi per una beva sempre 
piacevole. Nel finale aromi di liquirizia e frutti rossi 
croccanti. 

ENNE LANGHE DOP 2024
13,5% vol.NEBBIOLO TREISO (CN)

€8 €35

Un vino fruttato e leggero, ideale per una beva 
fresca e informale.

MILANO ROSSO
12,5% vol. LOMBARDIABARBERA, SYRAH E SANGIOVESE

€6 €24

PINOT NERO LOMBARDIA

L'anima di Cantina Urbana, prodotto con materie prime di 
qualità selezionate nelle colline di Montalto. Affinato in 
anfora di terracotta per circa 6 mesi. Elegante e delicato, 
adatto a migliorare con il tempo.

NAVIGLIO ROSSO
13,5% vol.

€7,5 €30

“Un Goto a mi e na spuma par el bocia” dai vecchi detti delle 
osterie venete. Il Valpolicella come è secondo noi, fresco, 
vinoso e beverino dal grado leggero, prodotto in 
collaborazione con la cantina della famiglia Bennati.

VALPOLICELLA DOP 2024
12% vol.CORVINA/RONDINELLA ILLASI (VR)

€6 €26

PRIMITIVO DI MANDURIA SALENTO

100% Primitivo. Vino morbido con sentori di frutta rossa e 
spezie. Possiede una buona persistenza e rotondità.

TRANATT ROSSO
14% vol.

€6,5 €27



Prenota un tour alla winery!

Via Ascanio Sforza 87, 20141 Milano
02 27014347

WINERY

Via Carlo Ravizza 21, 20149 Milano
02 54075414

WINE BAR

VUOI VEDERE COME FACCIAMO 
IL VINO IN CITTÀ? 

€25

Le uve provengono da Treiso, un villaggio delle Langhe - 
Piemonte. È il nostro vino dolce e frizzante, con un'anima 
aromatica. Perfetto per festeggiare! 
Disponibile solo in bottiglia. Low Alcohol, solo 5,5%!

DOLCE URBANO
5,5% vol.MOSCATO PIEMONTE

ogni anno scegliamo le migliori uve bianche che dopo una 
macerazione in anfora di terracotta per circa 3 settimane, 
affiniamo in acciaio in contatto con le proprie bucce. Un 
orange wine fresco e delicato, leggermente tannico. 

RINGHIO ORANGE
12,5% vol. COLLINE PESCARESIBLEND DI UVE BIANCHE

€7,5 €30


